
SUPER PINARD 
Vin de France  

 
 
 

Ce qui devait rester éphémère fait son grand retour dans un contexte toujours aussi  
complexe... Une troisième cuvée solidaire !  

Paré d’une nouvelle musculature bio, notre Super Pinard survole un nouveau terroir,  
en Languedoc, au secours d’un nouveau talentueux vigneron de l’ombre.  Le  

profil naturellement frais de cette cuvée allie le soleil et la buvabilité pour mieux com-  
battre la morosité. Le tout à petit Budget ! 

 
 
 
 
 
 

Région de production :  

Languedoc - Hérault 

Type de sol : Calcaire,  

Cépages : Grenache, Cinsault 

Vendanges : Manuelle  
Millésime : 2024  
Alcool : 13,5%  

Température de service : 14 – 17 °C  

Élaboration :  

Vinification en cuve fibre, en levures indigènes, 
extraction douce et courte. Le vin n’a  
été ni collé ni filtré. Légère rectification au So2 avant 
mise en bouteille. 

SO2 Total :  24 mg/L  
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