
ECLAT DE SOLEIL 
Vin de France 

 
 
 

Cépage roi des vins blancs, le Chardonnay a conquis une partie de notre région 
comme beaucoup d’autres aux quatre coins du monde. Parcelle plantée sur sols argilo 
calcaires, elle bénéficie d’un ensoleillement permettant une maturité optimale. Ici c’est 

le terroir et le climat qui construisent l’équilibre du vin et non son travail en cave. 
Travail que nous voulons le moins impactant afin d’en préserver le fruit et la structure 

initiale. Terroir du Nord-Ouest de Pézenas.

 
 
 
 
 
 

Région de production :  

Languedoc – Hérault 

Type de sol : Argilo- calcaire,  

Cépages : 100% Chardonnay 

Vendanges : Manuelle  
Millésime : 2024  
Alcool : 12,5%  

Température de service : 10 – 13 °C  

Élaboration :  

Pressurage direct. Débourbage rapide. Fermentations  
en cuve inox avec contrôle des températures. Elevage 
en cuve inox. Sulfitage léger après fermentation et   
avant mise en bouteilles. Embouteillage courant    
Février pour suivre sur un élevage bouteille hors lies 
fines afin de préserver la fraicheur de cette cuvée. Vin 
non filtré. 
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